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ESPUMOSOS / SPARKLING 

MOET & CHANDON                    A.O.C.CHAMPAGNE  
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay 
Tipo: Espumoso Francés. Crianza en rima 24 m, desde 1869 

el buque insignia de la casa. B. Moet & Chandon. 

 

 

PAGO THARSYS B. NATURE ECO         D. CAVA  
100% Chardonnay (Ecológico) 
Tipo: Espumoso de Valencia. Crianza en rima + de 20 m, me-

jor cava de España tres años en certamen enoforum y medalla 

de oro 50 Great Cavas. B. Pago de Tharsys. 

 

BLANCOS / WHITE 

VIÑA BARREDERO          D. O. CONDADO DE HUELVA  
Zalema 
Tipo: Blanco Joven.  

Crianza sobre lías 90 días.  

B. Contreras Ruiz. 

 

GARAY LUZ               SIN D.O.C. DE HUELVA (LA PALMA)  
100% Zalema (Viñedos Viejos y Ecológico) 
Tipo: Blanco con crianza (Vino Natural). Crianza 6m en tina-

jas de barro, producción limitada 900 bot. Única bodega en el 

condado con viñedos Ecológicos. B. Graray. 

 

Botella: 30,00€ Botella: 50,00€ 

Botella: 15,00€ Copa:  2,20€ / Botella: 12,00€ 

DEMUERTE WHITE                              D.O. YECLA 

80% Sauvignon Blanc, 20% Verdejo 
Tipo: Blanco seco sobre lías. 

Crianza 4 meses sobre lías, viñedos de mas de 20 años de 

edad, en paraje natural. B. Winery On. 
 

Copa:  3,00€ / Botella: 15,00€ 

FLOR INNATA              D. O. RUEDA  
90% Verdejo, 10% Sauvignon Blanc 
Tipo: Blanco seco. 

Coupage de uva procedentes de distintas parcelas, equilibrio 

entre verdejo clásico y moderno. B. Valdecuevas. 

Copa:  2,50€ / Botella: 14,00€ 

AURA VENDIMIA NOCTURNA         D. O. RUEDA  
100% Verdejo 
Tipo: Blanco seco sobre lías. 

Crianza 6 meses sobre lías, viñedos a 730m de altitud en parce-

las clasificadas. B. Lan. 

 
Copa:  3,00€ / Botella: 16,00€ 

KOMOKABRAS        I.G.P.TIERRA DEL BARABNZA E IRIA  
100% Albariño 
Tipo: Blanco seco sobre lías. 

Mezcla de dos depósitos: uno crianza 10-12 m sobre lías y 

fermentación malolactica y el otro no. B. Adegas entre os Rio. 

 

DON CONDADO              D.O. CONDADO DE HUELVA  
Zalema 
Tipo: Blanco semidulce. Elaborado con fermentación contro-

lada sin que todos sus azucares se conviertan en alcohol, dejan-

do a sin un suave dulzor. B. Privilegio del Condado. 

 
Copa:  2,00€ / Botella: 10,00€ 

ATUNA                                            D.O. SOMONTANO  
Chardonnay 
Tipo: Blanco seco sobre lías.  

Crianza 3 meses sobre lías con battonage  

B. Santiago Jordi. 

 
Copa:  3,00€ / Botella: 14,00€ 

DIWINE                                              SIN D.O. RUEDA  
Verdejo, Gewúrztraminer 
Tipo: Blanco semidulce frizzante.  

Semidulce con aguja natural (parcialmente fermentado: inte-

rrupción temprana con frio) aguja fina. B. Valdecuevas. 

 
Botella: 12,00€ 

BREZO GODELLO                                       D.O.BIERZO  
95% Godello, 5% Dona Blanca 
Tipo: Blanco seco.  

Viñedos viejos en Valtuille. Ligera clarificación y filtrado  

B. Mengoba by Gregory Perez 

 
Botella: 16,00€ 

SANTIAGO RUIZ                                  D.O.RIAS BAIXAS  
Albariño, Loureiro, Caiño Blanco, Treixadura, Godello 
Tipo: Blanco seco sobre lías.  

Crianza 6 meses sobre lías, vino de personalidad única gracias 

a la conjunción de cepas autóctonas.  B. Santiago Ruiz. 

 

Botella: 18,00€ 

Copa:  3,50€ / Botella: 15,00€ 
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ROSADOS / PINK 

FLOR ITURA                                      SIN D.O. RUEDA 

100% Tempranillo 
Tipo: Rosado Seco 

Viñas de + 30 años, rosado con alma de tinto 

B. Valdecuevas. 

 
Copa:  2,20€ / Botella: 12,00€ 

TINTOS / RED 

GRAN CERDO                 SIN D. O. RIOJA (FUENMAYOR)  
90% Tempranillo, 10% Graciano (viñas viejas de B.Contino) 
Tipo: Tinto con Crianza (Vino Natural).  

Crianza de 10 m en depósitos subterráneos de cemento, sin 

clarificar ni filtrar. Viticultura biodinámica. B. The Wine Love. 

 

LAR DE BARROS             D. O. RIBERA DEL GUADIANA  
Tempranillo 
Tipo: Tinto corta Crianza.   

B. Valdeorite. 

 

 
Copa:  2,50€ / Botella: 14,00€ Copa:  3,00€ / Botella: 15,00€ 

TOMAS GONZALEZ ROBLE D. O.RIBERA DEL DUERO  
95% Tinta del País, 5% Garnacha (1.100 m altitud) 
Tipo: Tinto media Crianza.  

Crianza 6 m roble francés 80% y 20% roble americano, bodega 

mas innovadora de ribera. B. Altos del Enebro. 

 
Copa:  3,00€ / Botella: 15,00€ 

VALLOBERA CR             D. O.CA RIOJA  
100% Tempranillo 
Tipo: Tinto con Crianza.  

Crianza 14 m barrica francés y americano, largas maceraciones 

(21 días). B. Vallobera. 

 
Copa:  3,00€ / Botella: 15,00€ 

LAN XTREME ECO CRIANZA             D. O.CA RIOJA  
100% Tempranillo Certificado Ecológico 
Tipo: Tinto Crianza.  

Crianza 14 m barrica roble francés nuevas y de grano fino. 

Mínima intervención en la viña y bodega B. Lan. 

Copa:  4,00€ / Botella: 18,00€ 

TRASLASCUESTAS ROBLE   D.O.RIBERA DEL DUERO  
100% Tinta fina (Tempranillo) 
Tipo: Tinto media Crianza.  

Crianza 6 m barrica roble francés y americano.  

B. Traslascuestas. 

 
Copa:  3,00€ / Botella: 15,00€ 

VULCANUS                  SIN D.O.CAMPOS DE CALATRAVA  
Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon 
Tipo: Tinto con media Crianza.  

Crianza 6 m barrica roble francés. Zona volcánica en la penín-

sula (Únicos). Fresco, mineral y equilibrado. B. Enc. Cervera. 

 

BOTIJO ROJO        I.G.P. VALDEJALÓN (ARAGON)  
100% Garnacha de viñedos viejos en ecológico. 
Tipo: Tinto con Crianza. (vino de garaje) 

Crianza 10 m en cemento subterráneo, con la finalidad de 

conservar juventud y frutosidad de la garnacha. B. Frontonio 

BREZO                           D.O. BIERZO  
90% Mencia, 10% Garnacha (edad 50 años de media) 
Tipo: Tinto media Crianza.  

Crianza 3 m fudres de 2.500 L. Parcelas situadas en Valtuille y 

Villafranca del Bierzo a 550 m altitud. B. Mengoba. 

 

LAN 7 METROS                                    D. O.CA RIOJA  
100% Tempranillo + 35 años de tres parcelas diferentes. 
Tipo: Tinto Crianza.  

Crianza 16 m barrica roble Español (único rioja con barrica de 

roble Español) 30 barrica exclusivas. Edición limitada B. Lan. 

 
Copa:  4,00€ / Botella: 18,00€ Copa:  3,00€ / Botella: 15,00€ 

Copa:  3,00€ / Botella: 15,00€ Copa:  3,00€ / Botella: 15,00€ 



DE SòL A SOL D.O. PRIORAT

25% Garnacha, 25% Samsó, 25% C.Sauvignon, 25% Merlot 
Tipo: Tinto corta Crianza (Priorat fresco y goloso)  

El 15% crianza en botas de roble francés. Reivindica a los cam-

pesinos que trabajan de sol a sol B. Vinicola del Priorat. 
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INTERNACIONALES / INTERNATIONAL 

LOTE 44 VALLE DEL UCO (ARGENTINA)

100% Malbec 
Tipo: Tinto media Crianza. Contundente y persistente.  

Crianza 6 m roble Francés, elaborado con viñedos muy anti-

guos a 1100 m de altitud. B. Cuarto Dominio.  

Copa:  3,50€ / Botella: 16,00€ 

HABLA DEL SILENCIO V.T.EXTREMADURA

Syrah, Cabernet Sauvignon, Tempranillo, cabernet Franc 
Tipo: Tinto corta Crianza. 

Crianza 6 m barrica roble Francés.  

B. Habla.

Copa:  4,00€ / Botella: 18,00€ Copa:  4,00€ / Botella: 18,00€ 

ARX TESALIA        V.T.CADIZ (ARCOS DE LA  FRONTERA)

60% Syrah, 30% Tintilla de Rota, 8% Petit Verdot, 2% C.Sauv. 
Tipo: Tinto  Crianza. 

Crianza 12 m barrica roble Francés. “La Joya del Sur”, Vendi-

mia manual y nocturna. El Gran Cru de Andalucía. B. Tesalia. 

8000 MARQUES DE BURGOS     D.O.R.  DEL DUERO

!00% Tinto Fino, viñedos centenarios 700-900m altitud 
Tipo: Tinto con Crianza  

Crianza 16 m roble Francés Ultra Premium. Sin clarificación 

ni filtración. Sedimentación y decantación en barrica B. Lan. 

Botella: 20,00€ Botella: 30,00€ 


